Безопасно ли то, что мы едим

При проведении внеплановой проверки по соблюдению ветеринарных санитарных правил  торговли мясной продукции на территории торговой площадки по улице Лермонтова, города Нижнеудинска  инспектором государственного ветеринарного надзора был выявлен ряд нарушений. Некоторые продавцы торговых мясных точек осуществляли реализацию мясного фарша и кровяной колбасы домашнего изготовления без ветеринарных сопроводительных документов и других документов, подтверждающих качество и безопасность. Согласно правилам ветеринарного осмотра убойных животных и вет.сан.экспертизы  мяса и мясных продуктов   п. 6.3 не разрешается продажа на рынке и не подлежит вет.сан.экспертизе продукция домашнего приготовления, но это не пугает продавцов , данное нарушение некоторыми лицами совершается неоднократно. Продукция домашнего изготовления была снята с реализации. От мясного фарша и кровяной колбасы были отобраны пробы для лабораторных исследований. При исследовании было выявлено превышение таких показателей, как КМАФАнМ в мясном фарше и выявлена сальмонелла в кровяной колбасе.                                                                                                                                                                                                                          Сальмонеллез – острое инфекционное зооантропонозное заболевание относится к числу наиболее распространенных в мире пищевых инфекций человека  ( болеют животные и человек ).  Основной источник инфекции – пищевые продукты, реже – больные животные. Заражение происходит через инфицированные пищевые продукты, как правило, животного происхождения, при вынужденном , неправильном убое животных , нарушении правил хранения и приготовления продуктов ( соприкосновение готовой и сырой продукции , недостаточная термическая обработка продуктов перед употреблением) . Наибольшую опасность при этом представляют птицы и свиньи . У домашней птицы сальмонеллы инфекция в большинстве случаев протекает клинически незаметно , несмотря на высокую долю в стаде птиц – бактерионосителей . Сальмонеллезы развиваются в тех случаях , когда в организм попадают накопившиеся в продуктах живые сальмонеллы.                                                                                                                                              Меры предосторожности при сальмонеллезе, чтобы избежать заболевания сальмонеллезом . Не покупайте мясо и яйцо в местах несанкционированной торговли . В магазине и на рынке обратите внимание на товарное соседство сырых и готовых продуктов, продажа сырых и готовых продуктов должна производится в разных отделах и разными продавцами .                                                                                                                             От употребления сырых яиц лучше вообще отказаться . Не допускайте соприкосновение сырых и готовых продуктов ( мяса , птицы и колбасы , масла ) .  При разделки сырого мяса , курицы в домашних условиях должна использоваться отдельная доска и нож . Эти доски ни в коем случае не должны использоваться для резки готовых продуктов хлеба , овощей , сыра.                                                                                                                                        Государственный ветеринарный надзор предупреждает граждан, что после употребления продуктов животного происхождения приобретенных в местах несанкционированной торговли и непрошедших ветеринарно-санитарную экспертизу, можно и приобрести инфекционное заболевание.
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