                                                                                     ПРИЛОЖЕНИЕ № 2 

                                                                       к постановлению администрации 

                                                                       Нижнеудинского муниципального 

                                                                         образования  

                                                                                                                                 от 13 июля 2017г    
ПОЛОЖЕНИЕ

 о порядке проведения  смотра-конкурса выпечки 

«Нижнеудинские пироги»
Настоящее Положение определяет порядок организации и проведения смотра-конкурса выпечки «Нижнеудинские пироги» во время проведения общегородского праздничного мероприятия «Дары осени».

1. Цели и задачи конкурса

1.1. Смотр-конкурс проводится в целях популяризации народных традиций, распространению опыта изготовления выпечных изделий и пропаганды экологически чистой, здоровой пищи. Привлечение индивидуальных предпринимателей, предприятий общественного питания, населения, предприятий переработки всех форм собственности к расширению разнообразия и ассортимента открытых праздничных пирогов; обмена опытом, возрождения старинных рецептов выпечки;  знакомства с особенностями национальной кухни.

1.2. Конкурс способствует выявлению и развитию талантливых людей в сфере кулинарного искусства и самореализации их в обществе.

2. Организаторы конкурса

 2.1. Организатором смотра-конкурса является отдел потребительского рынка товаров и услуг  администрации  Нижнеудинского муниципального образования.

3. Условия участия в конкурсе

3.1. Участниками конкурса могут быть (предприятия общественного питания), любители (частные лица). 

На конкурс представляется продукция, приготовленная в домашних условиях и на предприятиях общественного питания, а именно: пироги (открытые, закрытые) из дрожжевого теста с применением начинки для блюд русской  или другой национальной кухни (мясо, рыба, грибы, овощи, фрукты, смешанные начинки и т.п.); вес пирога должен составлять не менее 1кг.

Каждый участник самостоятельно привозит (приносит) и выставляет выпечные изделия «Нижнеудинские пироги». При приготовлении желательно использовать продукты своего  населенного пункта. Все элементы изделия должны быть съедобны, т.е. выполнены из натурального продукта. «Нижнеудинские пироги»   должны быть эпидемиологически безопасным (отсутствие ингредиентов, запрещенных в летний период), Изделия находятся на выставке-конкурсе до оценки конкурсной комиссией, затем подлежат реализации или угощению по желанию участника.

3.2.Дегустационные изделия, представляемые на конкурс, должны быть собственного производства. Продукция, представленная на конкурс «Нижнеудинские пироги» должна отражать тематику праздника  в оформлении и иметь визитную карточку следующего содержания:

-  изготовитель:  Ф. И. О. участника конкурса (Наименование предприятия; организации);

-  название конкурсной работы;

-   ингредиенты;

Приветствуется оригинальный рецепт кулинарного изделия.

3.3.Количество изделий, предоставляемых участниками на конкурс, не ограничивается.

3.4. При изготовлении изделий Конкурсанты обязаны соблюдать санитарно-гигиенические нормы при работе с пищевыми продуктами.

3. Порядок проведения Конкурса.

4.1. Конкурс проводится на территории городского парка (улица Ленина, 14б), во время проведения общегородского праздничного мероприятия «Дары осени». Время проведения:  18 августа  2017 года.

4.2. Требования к выставляемым  конкурсным  изделиям «Нижнеудинские пироги»: 

1) оформление пирога и его представление;

2) высокие вкусовые качества;

3) оригинальность исполнения;

4) сохранение местных традиций  выпечки  праздничного пирога;

5) простота приготовления;

6)  художественный уровень подачи изделия; 

7) техника и качество исполнения;

8) общедоступные ингредиенты;

9) соответствие рецепта принципам здорового питания.

Приветствуются старинные семейные рецепты.

  Конкурсные работы оцениваются по пятибалльной системе в следующих номинациях: 

· за сохранение традиций по выпечке открытых  пирогов;

· за сохранение традиций по выпечке закрытых пирогов;

· за выдумку мастера, фантазию, технику в оформлении  пирогов;

· самый красивый пирог;

· самый необычный пирог;

· самый большой пирог;

· самое оригинальное представление пирога;

· самый вкусный пирог;

· самое оригинальное название пирога;

· самое оригинальное оформление пирога;

· за широкий ассортимент представленных изделий;

· лучший пирог из песочного теста;

· оригинальность авторской идеи;

· использование национальных традиций;

· исполнительское мастерство и сложность в изготовлении;

· приз зрительских симпатий мастеру.

 4.3. Конкурсной комиссией могут быть установлены дополнительные номинации. 

4.4.  Конкурсная комиссия производит оценку оформления:

- члены комиссии проходят участников смотра-конкурса и оценивают работу по определенным критериям;

- итоги смотра-конкурса оформляются протоколом.

4.5. Победителям по номинациям конкурса вручаются памятные призы и благодарственные письма главы Нижнеудинского муниципального образования.       
